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	BURSA ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ
KİRALIK İŞLETMELER DENETİM FORMU
	FR 3.2.1_14



	İşletmenin Adı
	

	Adres ve Tel.
	

	Firma Yetkilisi
	
	Tel No: 

	Denetim Tarihi 
	
	
	Denetim Saati: 

	

	YAPILAN İNCELEME (YASAL DÜZENLEME/EVRAK)

	       KRiTER                         
	MEVCUDİYET
	AÇIKLAMA

	Çalışan personelin isim listesi
	|_|  VAR
|_|  YOK
	


	SGK Bildirim listeleri
	|_|  VAR
|_|  YOK
	


	Vergi Levhası
	|_|  VAR
|_|  YOK
	


	Yazar kasa cihaz belgesi
	|_|  VAR
|_|  YOK
	


	İşyeri açma/çalışma ruhsatı
	|_|  VAR
|_|  YOK
	


	Personelin hijyen eğitimi belgeleri
	|_|  VAR
|_|  YOK
	


	Fiyat listesi
	|_|  VAR
|_|  YOK
	


	………..
	|_|  VAR
|_|  YOK
	

	


	TEspit edilen diğer eksiklikler ve uygunsuzluklar

	

	İşyeri ile ilgili öneriler

	

	








	S.NO
	KONU
	EVET
	HAYIR

	KİRA SÖZLEŞMESİ
	
	

	1
	İş yerinde kira sözleşmesinin  bir  kopyası bulunuyor mu?
	
	

	2
	İşyeri firma sahibi tarafından mı çalıştırılıyor?
	
	

	3
	Firma sahibi ortak almış mı?
	
	

	4
	Beyan edilen personel dışında farklı personel çalıştırılıyor mu?
	
	

	5
	Beyan edilen mal/hizmetin dışında  sözleşme harici ürün satışı yapılıyor mu?
	
	

	6
	Satılan mal/hizmetin fiyat listesi görülebilecek şekilde hazırlanmış mı?
	
	

	7
	Satışı yasak olan ( alkol, tütün ve tütün mamülleri) ürünlerin satışı var mı?
	
	

	PERSONELİN HİJYENİ
	
	

	1
	Personel hijyen konusunda eğitilmiş mi?
	
	

	2
	Temiz iş kıyafetleri ve koruyucu iş kıyafetleri mevcut.(eldiven kullanılıyor.)
	
	

	3
	Personel gerekli hijyen kurallarına uyuluyor.
	
	

	4
	Personel işletme içerisinde kılık kıyafet kurallarına uygun giyiniyorlar.
	
	

	İŞLETME ALANLARI VE EKİPMANLAR

	1
	İşletmede tadilat/ onarım yapılmış mı? ( yapılan tadilat izinlimi/izinsiz mi yapılmış) 
	
	

	2
	Taşınır mallar ve demirbaş  ile ilgil tutanak var mı?
	
	

	3
	Rektörlükten izin almaksızın asılan ilan,tabela afiş vb reklam araçları var mı?
	
	

	4
	Amaca uygun temizlik/ dezenfeksiyon maddeleri kullanılıyor.
	
	

	5
	İşletmedeki  tuvaletlerin temizliği yeterli
	
	

	HAŞERE KONTROLÜ

	1
	Çevreden gelen haşere için önlem alınmış.
	
	

	2
	Fare, böcek,sinek yok.
	
	

	ÇÖPLERİN GİDERİLMESİ VE ATIK YAĞLAR

	1
	Çöp kutuları boşaltılıyor, temiz bakımlı.
	
	

	2
	Çöp ve her türlü atıkların konulacağı yeterli sayıda ve büyüklükte, ağzı kapalı, paslanmaz, metal veya plastik malzemeden yapılmış kaplar mevcut mu?
	
	

	3
	İşletme kullandığı  atık yağlar için sözleşme imzalamış mı? Atık yağlar düzenli teslim ediliyor mu ? tutanakları var mı ? 
	
	

	İŞ GÜVENLİĞİ

	1
	Yangın söndürme cihazları mevcut mu?
	
	

	2
	Yangın söndürme cihazları bakımı yapılmış mı?
	
	

	3
	Elektrik, gaz,,ısıtma ve su tesisatlarının fiziki emniyeti sağlanmış mı?
	
	

	4
	İlk Yardım malzeme dolabı var mı? , 
	
	

	5
	İlk yardım malzemeleri eksiksiz bulunuyor mu?
	
	

	6
	Tüpgaz kullanılıyor ise emniyeti bulunuyor mu?
	
	




  Başkan		               			 Üye				                 Üye





	 
Üye				     		   Üye	
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